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Allgemeine informationen

Das Ringhotel Friederikenhof - ein ehemalicer Gutshof - ist rvuhig wnd
Lindlich tm slidlichen Llibeck am Elbe-Litbeck-Kanal gelegen, wur ca. 10
Autombnuten von der historischen Altstaot entfernt. Wir bieten lhnen 20
Romfortable Zimmer wmit 65 Betten, Sauna und Solarium, 4 Tagungs-
viiume, 4 Bankettriiume (Pesel, Gartenzimmer, Schwelnestall und das
Restaurant), 65 Restaurantplittze und 0 Gartenplittze, sowie 45 lRostenfrele
Parieplitze.

Unsere  geschmackvoll b Landhausstil  elngerichteten Riuwme,  unser
freundlicher Service, sowie die hohe @ualitit unserer Kitche bilden den Loealen
Rahwmen fir hve Festlichkelt — ganz gleich, ob Sle elne Hochzelt, elne
Konflrmation, elne Kommunion, elnen Geburtstag, eln Betriebsfest oder aus
elnem anderen Anlass felern michten.

Wir beraten Ste individuell und sorgen fitr elnen retbungslosen Ablauf threr
Feler, so dass Sle entspannt @61/@67”)6% und sieh voll und ganz thren Glisten
widmen Rinmnen.

Bel schinem Wetter schafft ein Sektempfang n unserem groben Garten
unter altem Bawmbestand elne wnvergessliche Atmosphiire.

unsere freundlichen, grobzitgigen und gemiitlichen Zinmmer Laden Sie wndl
hre Gliste ein, bel uns zu lbernachten. So Ranwn (hre Feler vuhig eln wenlg
Linger dauern... und eln gemelnsames Treffen an unserem velchhaltigen
Frithstitcksbuffet am niichsten Morgen rundet hr Belsammensein schlieblich
ab.

Auch bel der Gestaltung eines Rahmenprogramms tn wund um Litbeck stehen
wir lhnen gern mit Rat und Tat zur Seite.

Wir mbchten Ste darauf hinwelsen, dass die Ausrichtung von Festlichieelten
mit Mustk wund Tanz in unserem Restawrant wit der Abwnahwe von
mindestens 12 Hotelzbmmern verbunden ist, da diese Zmmer aufgrund oler
Musiibeschallung nicht an andere Gliste vermietet werden kinnen:

1 EZ (8500 €p.N.) 1 DZ-Standard (10500 €p.N.) 5 DZ-Deluxe (4 13000 € p.N.)
2 DZ-Comfort (120,00 €p.N.) 2 Suiten (4 160,00 € mit 2P p.N.)

Wir freven uns auf thren Besuch!

thr Team vom Ringhotel Friederikenhot



Ringhotel Friederikenhof

nh. Famlilie Meyer
RINGHOTELS

Lubeck - Oberblissau

UNSere
Winter-Meniis
flur thre Festlichkelten
2011/12

Selbstverstiindlich haben Sie die Mbglichieeit eine andere
Zusammenstellung des Menits zu wiihlen.
Wir mibchten Ste jedoch bitten,
fitr alle Gliste eln gemelnsames Menit auszuwiihlen.

Ringhotel Friederikenhof

Langjohrd 15 - 19 235¢0 Litbeck - Oberbiissau
Tel: 0451 / 00€8-0 Fax: 0451 / Q00LL-100
www . friederiieenhof.de mail@friederikenhof.de

Ralffelsenbank Kirummesse BLZ: 200 698 &1 Kto.Ny.: 5509205



Menit 1

Autgeschiivmte Birnen-Selleriesuppe
mit Croutons

*

Hirschbratem in Wacholdervahm

mit Preiselbeeren, geschmortem Wirsingkoh!
wund Butterspltzle

*

Lauwarmer Schokoladenkuchen

mit eingelegten Orangen wund hausgemachtem Tonkabohneneis

26,50¢€

Meni 2

KUGrOisrerémesuppe
mit Kirbiskernchip
ES
Entenbraten mit Honigjus,
Brataptel, Rotkraut und Kartoffelknddel
ES
Walnuss- wund Vanilleeis
Wit heiben Zwetschgen

28.50€
Menit 2

SfKZVLPZZZKSSKVLZ

it Wiladvavioll
ES

FLlet und Bawch vom Suslidnder Schwein
mit Steckribengemiise und Kartoffel - Schalottenpiiree
ES
Crévme Briilér
mit Blirnenragout und Quittensorbet

29.50€



Menin 4

Hausgerducherte Entenbrust aut Feldsalat
mit Apfel-Cidre-Dressing wund Preiselbeeren
*

Filet vom kanadischen Zander mit

sautiertem Blattspinat und Kirbis-Kartoffelragout
*

Haselnuss-Partait
an lauwarmer Portweinbirne

3250 €

Menit 5

Variation vom Norweger Lachs
an Kartoftelrist
und Meervettichschmand
ES
Autgeschiumees Steckriibensippchen
mit WiLAschweinschinken
ES
Medaillons von Hirschriicken
it Preiselbeeren, Rosenkohl
wund Schupfnudeln
ES

Dessertvariation Friederikenhot

46,50 €



Meni &

Wildschweinschinken
auf Feldsalat mit Birnen und Walniissen
K
Perlhunmnessenz
mit Zitromengras und \Wan Tan
K
Gebratene Jacobsmuscheln
aut Kirbisravioll und Parmesanscham

ES

Fasanenbrust im Speckmantel

mit Champagnerkraut, karamellisierten Apfelspalten

wund Kartoffel-wacholderpiiree

ES
SAUErTANIMINOUSSE
mit elngelegten Brombeeren

54,00 €

Menit 7
vegetarisch

Geschmolzener Picandu

it Wildkrdutern, Sprossen und Pesto
ES

Autgeschiumte Selleriesuppe
*

Wﬁlﬁ/p[lzrispttp

it Feldsalat
ES

Dessert nach \Wunsch

29,50 €



Ringhotel Friederikenhof

(nh. Famtlie Meyer
RINGHOTELS

Libeck - Oberblissau

UNSEYE
Buffet-Vorschliige
fltr thre
Festlichkelten
2011

Buffets richten wir fitr Gesellschaften ab 20 Personen an.
Bel elner geringeren Personenzahl bevechnen wiv elnen Aufprels.

Ringhotel Friederikenhof

Langjohrod 15 - 19 Tel. 0451/ 200 €8-0
23560 Litbeck - Oberbissau Fax: 0451/ 800 €8-100
www . friederiirenhof.ole matl@friederikenhof.de

Ralffelsenbank Krummesse (BLZ 200 £9€ 1) Kto. Nv. 5509205



Buffet ,Friederikenhof”

VOrSDELSEN
1= ucmrﬁschptat‘ce mit Sahnemeerrettich

Gebratene Scampispie%e mit Knoblauchbaouette
Carpacclo Vo Ring mit Rucola und Pesto
Katenschinken mit Melonenschiffehen
Roastbeet kalt” mit Remouladensobe
Gevitucherte Matshuhnbrust auf Cous Cous-Salat
Tomate-Mozzavella
Gemlisequiche
Speck-Kartoffelsalat
Bauernsalat mit Schafiise
verschiedene Blattsalate der Satson
mit dreterlel Dressings
MehrkRorn-, Walnuss- und Baguettebrot,
Brotehen, Kriiuterquark und Butter

Warme Geviehte
Rahmsuppe der Satson
Entenbraten mit Honlgjus
Ruckensteak vom suslinder Schwein in Rahmchamplgnons
Zanderfilets auf Tagliatelle und Blattspinat
dazu Saisongeniise, gerbstete Rosmarinkartoffeln
und Kartoffelgratin

Desserts
Olbstsalat mit Apfelsabayone
Mousse au chocolat
Elstruhe mit vanille-, Evdbeer- und Schokoladeneis
Elswaffeln, verschiedene Saucen uno Schlagsahne
Kiseauswahl mit welntrauben

23,00 €



Gourmet Buffet

\VOrsSpeLsemn
Gertiucherter Lachs mit Dillschmand b Crépestely

Gebratene Garnelen auf Tomaten-Brotsalat und Pesto
Schetben vom geriiucherten Thunfischfilet mit Rettichsalat
Flusskrebscocktatl
Gerliucherte Entenbrust auf Apfel-Spitzkohl-salat
Rinderfilet b Blittertelgmantel mit Sauce Tatar
Spanferkelriicken am Kinochen
Hirschflelschtervine an waldorfsalat und Preiselbeeren
Gemise i Tempuratelg gebacken mit drelerlel Dips
Salat von Berglinsen
Blattsalate der Salson it Freneh-, Balsamico-, wnd Himbeeroressing
Mehrkorn-, Walnuss- und Baguettebrot,

Brotehen, Kriuterguark und Butter

Warme Serichte
Cremesuppe von Krustentieren
Roastbeef i Ganzen gebraten an geschmortem Wurzelgemiise
Perlhvhnbrust auf Paprika-Zucchini-wWitrfeln
Medatllons vom Seeteufel auf geschmorten Senfourken
dazu Kartoffelgratin, Kriuterrisotto und Dillkartoffeln

Desserts
Elspg ramlole
Creme Brialée
Petit fours und Minitirtchen
Pharisaermousse
Rohwnmilehiriseauswahl mit Felgensent

44,50 €



ltalienisches Buffet

\VOrSpELSEn
Antipasti
(verschieden gegrilltes und eingelegtes Gemiise)
Peperont mit Schoafskiise gefullt,
ttallenischer Landschinken wund Coppa,
Tomate - Mozzarella it Balsamicoessio,
Nudelsalat mit Oliven, Tomaten und Parmesan,
Sen mpispmp)e Lt AJOLL und gerpstetem Baguette,
Thunfischen rpacclo mit Limetten und Rucola,
Vitello Tonato, Bruschetta,
Chinbatta wnd Bagquettebrot,
Brotehen, Pesto und Butter

Warme Gerichte
Tomatenessenz it Ravioll vown getrockneten Tomaten,
Saltimbocea vom Schweln mit Artischocken,
Bohnen und Rosmarinkartoffeln,

Ossobucco mit Ratatouille wno Tagliatelle,
Gebratene Doradenfilets mit Poaprika-Zucchinigemiise unol
Safranrisotto,

Gemiiselasagne und gegrillte Tomaten mit Parmesan

DESSErts
Awmarettini-Mascarpone Parfait
mit elngelegten Amarettokirschen,
Mandel-Panna-Cotta,
Tlramlsu,
ttallenische Kiseauswahl mit Felgen

26,50 €



Brunch-Buffet
(nder Zelt von 11 bis 14 Uhr )

Zur Begrithung ein Glas Proseceo Pro Person

2 Sorten Marmeelade
2 Sorten Joghurt
Mitsli
Apfel-, Orangen- wnd Multlvitaminsaft
Rithreler mit Speck
Nirnberger Witrstehen
Kiiseplatte mit Trauben
Gevilucherte Forellen- und Makrelenfilets mit Sahnemeerrettich
Matjesfilets mit Hausfrauensauce
Katensehinken mit Melonenschiffehen
Kaisersiilze mit Remouladensauce
Cocktall von qrinlandgarnelen
Tomate-Mozzarella mit Basililkum
Gemisepastete
Brot, Brotchen, Butter

Kartoffelsuppe mit Croltons
Burgundersehinkenbraten tn Thymiansauce
Lachstranchen n Zitronensobe
dazuw Gemwitse der Saison, Petersilienkartoffeln,
Basmativels und Bandnudeln

Rote Griutze malt vanillesauce
Obstsalat
Griesflavumerie mit Schattenmorellen

kaffee, Tee und Trinkschokolade

20,50 €

Das Brunch-Buffet bieten wir fir Gesellschaften ab 25 Personen an.
Bel elner geringeren Personenzahl berechinen wir einen Aufprels.



nklusive Angehg

fir hre Feler ab 30 Personen

Vorspersen

Tomate-Mozzarella
Antipasti
(verschieden gegrilltes una elngelegtes Gemiise)
Katenschinken mit Melonenschiffehen
Rucolasalat mit Parmesan
Gerfiucherte Makrelenfilets
Matjes mit Hausfravensauce
Schetben vom Schwelneriicken mit Senfsauce
Kartotfel-qurkensalat

Warme Gerichte
Tomatencremesuppe mit Crolitons
Geschnetzeltes vown der Putenbrust tn Champlgnonrahm
Gebratenes Filet vom Seebarvseh auf itallenischem Gemiise,
Schwelnenacken mit Bohnen
dazu Rosmarinkartoffeln, Gemiiserels
und Kartoffelgratin

DESSErts
Joghurtereme miit Beerengriitze
Griesflamumerie mit Kirschleowpott
Obstsalat

Folgende getriinke von 18.00 bis 02.00 Uhr inklusive:
Sekt
Ausgesuehte Hauswelne ( vot und welb )
Bler
Alkoholfrele Getriinke
Filterieaf{fee

€ 59,00 pro Person

Sollten Sie anstatt des Buffets eln Menit bevorzugew, dirfen Sie gerne
aus unserer aktuellen Bankettmappe zwischen Menit 1-3 wiihlen.



Unsere Koffee & Kuchewn — Pauschalen

Pauschale |

Katffee, Tee und Schokolade soviel Ste wmbgen
Dreterlel Blechkuchen
(Apfet—, Zwetschoge- unol Butterieuchen)
Sahne

6,50 € Pro Person

Pauschale Ll

Katffee, Tee und Schokolade soviel Ste wbgen
2 verschiedene Torten zur Auswahl
Butterieuchen
Sahne

50 € Pro Person

Pauschale [l

Kaffee, Tee und Schokolade soviel Sie wmibgen
2 verschiedene Sahnetorten
2 verschiedene Obsttorten
2 Sorten Blechkuchen
Sahne

10,50 € pro Person

Bitte beachten Ste, dass wir zu der gewithlten Pauschale nur Filterkaffee
servieren. Ka-ﬁfeespez’umitﬁtew (z.B. Cappuccino, Latte Macchiato usw.) werden
gesondert berechnet.

Diese Pauschalen gelten ausschlieblich fivr Bankettveranstaltungen, o.h. nur in
verbindung mit einem Menit odler Buffer. Winmschen Sie ausschlieblich Kaffee wnd
Kuchen, wird eln Aufprels bzw. elne Rawmmiete berechnet.



SKleinigkeiten”

canapées

Tomate - Mozzavella
Kriuterfrischiiise
RAucherlachs

Plleante Kisecreme
Geriiucherte Hihnehenbrust
Roastbeef

Katenschinken
Geviucherte Forelle

Fingerfoool

Pllanter Scampispied in Kinoblawuehbl gebraten

Satéspimg

Matjestatar auf Prumpernicieel

Riucherlachsroulade im Pfannkuchenteio
Geniisesticles L Tempuratelg gebaclken
Roastbeefwitrfel i Rosmarin-Pfeffermantel
Gebratene Dirrpflavmen i Speckmantel

Halbe belegte Britchen (2,20 €p. St.)

Kise
Salamt
Schinken
Kasseler
Lachs

Allgemeiner Hinwels

Kinder: 0-2 Jahve
=2-5 Jahre
e-11 Jahve
Ab 12 Jahve

oratis
5 Prels
12 Prels
voller Prels

2,00 €
2,00 €
2,50 €
2,50 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €

2,50 €
2,20 €
2,320 €
2,30 €
1,50 €
2,50 €
1,50 €



aschenweing

weibweline

Deutsehland

Buro/0, 751 Flasche

Baden

2010 Grauer Burgunder, Kabinett 23,50
welngut Josef wWalz, Heitershelm trocken
felne Fruceht, dezente Siure
Pfalz

2010 Sauvignon Blanc 23,90
welngut Markus Pfaffmann, Walshelm trocken
intensive Aromen, prisente Frische, elegante Mineralik
Rhelngau

2010 _Josef Spreitzer 24,70
Riesling , welngut Josef Spreitzer, Oestrich trocken
felnsafti, schlank, etwas Mineralitit
Mosel — Saar - Ruwer

2010 Riesling 25,30
welngut sankt Urbanshof, Leiwen halbtrocken
vornehme Traubensiche, elegante Fruchtsiure
Nahe

2010 weiber Burgunder 25,50
- terva nawa -, Johann Babt. Schitfer, Burg Layen trocken
lRowuplexer Korper, rassiger Fruchtschmelz
Osterreieh
wachaw

2010 Burggarten Grimmer Veltliner, Stetnfeder 24,50
Domine wachau trocken

leieht wnd frisch, saftige Frucht

-_Jahrgangsinderungen vorbehalten -



2010

2010

2010

2010

2010

2010

2009

Frankrelch

Buro/0, 751 Flasche

Bordeaux
Legende R, Barons oe Rothschild (Lafite) 25,00
Bordeaux blane A.C., trocken

gelungene Balance aus Frische, Frucht unad Volumen

talten
Plemont
Gavi poCG 25,90
100% Cortese, Bersamno trocken

zartes Mandelaroma. blumiges Bouguet

venetien
Lugana di Strmione 25,90
Vignetto Borghetta D.O.C. trocken

frische Frueht, elnmalige Typlizitit der Trebbiano Traube

Venetien
Mastanco 26,20
Plnot Grigio und verduzzo, Mast Agricola trocken

Aromen von Zitrustritchten gepaart mit Noten von Aprikosen und Hownlg

Kampanien
Greco di Tufo DPOC 2F,F0
Tevre Dova trocken

elegant, fruchtlyg, aromatisch

Friaul
Chardonnay DOC Collio 29,90
Mavrco Felluga trocken

ausgewogen, gute Struktur, langer Abgang

Spa niewn
Rueda
qarel grande 22,50
viura - vemlejo trocken

evfrischende Cuvée, Bouguett von Stachelbeeren wnol Cassis

- Jahrgangsinderungen Vorbehalten -



2010

2011

2010

2010

Chitle

Ma’qso vaLLeg

Equus
Sauwvignow blawnce, Vina Haras de Plrgue
Vollfruchtioe Frische, ausgewogener Kirper
Sidafrika
Coastal
Buitenverwachting
Sauvignon Blanc
Selectlon Alexander von Essen
elegant, fruchtig
Ve Ve
RoseweLng
Deutschlana

Baden

Spiitburgunder weibherbst
welngut Josef wWalz, Heitershelm
frische vote Fritchte

tallen

venetien

Chiaretto Bardoline Classico, DOC
Tommast, Vitleoltort

Lebendlio, felnfruchtiog

- _Jahrgangsinderungen vorbehalten -

Buro/0, 751 Flasche

23,90
trocken

25,30
trocken

223,50
Lieblich

24,10
trocken



Rotwelne

Deutschland
Buro/0, 751 Flasche

Pfolz

2010 Bissershelmer Stelg 22,50
Dornfeloer , Welngut wageck Pfatfmann halbtrocken
sucbliche Frucht, weicher Abgang
Pfalz

2010 Landhaus Herrenberg 23,50
Merlot, Lergemmiiller trocken

Zwetsehgen- und Kirscharomen, Langer Nachhall

Baden
2009 S‘Pﬁtburguwder Rotweiln 25,90
welngut Josef wWalz, Heltersheim trocken

12 Mownate Holzfassrelfung, milde, gut elngebundene Gerbstoffe

Osterrelch
Niederdsterveleh
2009 Blauer Zweigelt 25,00
Gqutsabfullung REA Pfaffl trocken

volle Kirschfrucht, kompakter Kirper

Frankrelch

20082 Mouton Cadet 26,30
Bordeaux Rouge AOC trocken
Baron Philippe de Rotschild
feln ausbalanciert, ausgewogen harmonische Tanine

2005 Chiteau Fowntesteau - Cru Bourgeols 29,70
Cru Bourgeols, Haut-Médoe A.C. trocken
Volle Frueht, saftiger Nachhall

Spanien
Ribera del Duero
2010 qgarel grande 23,50
Tempranillo und Cabernet Sauvignon trocken

geschmeldig, schoner waldbeerenouft

Rioja

2006 Bavow de Ley Reserva 29,80
Tempranillo 0,5 Liter Flasche 19,50
perfekt ausbalanciert, harmonlisch trocken

- _Jahrgangsinderungen vorbehalten -



talten
Buro/0, 751 Flasche

Abruzzen
2009 Epleuro Montepuleiano d”Abruzzo 23,10
DOC, IL Fondatore trocken

dichte Frucht, weich und fitllig

Sizilien
2008 Chiaramonte 24,90
Nervo dAvola, IGT, Flrdato trocken

gute Balance zwischen Siure, Tanin und Vollmundigkelt

Toscana
2009 Il Casale, Chianti DOCG 27,60
Poliziano, Selection Alexander von Essen trockeen

hevzhaft, fruchtig

Toscana
2009 nsoglio del Cinghale 35,90
campo di Sasso BLbbona, IGT, (90 Parker Punkte) trocken

ausgewoden, rund, verfidirerisch

Apulien
2007 Primitivo Manduria DOC 35,90
Feudl san Marzano trocken

60 Jahre alte Rebsticke
vollmundio, intensive Frucht

Plemont
2005 Nirvasco Barolo DOCG 39,50
Bersano, Nebbiolo-Rebe trocken

fleischig, kraftvoll, gutes Potentinl

Chile
Maipo valley
2009 Equus Carmenre 26,00
vina Haras de Plrgue trocken

fruchtiger Geschmack, sehr gute Linge

Colchagua
2007 Haras Character 32,80
vina Haras de Plrgue trocken

Cabernet sauvignon, Camentre, Cabernet Frane und Syrah
tlefes purpurrot, Aromen von dunklen Kirschew, ergiinzt durch Notew von Vanille uno Holz

- Jahrgangsinderungen vorbehalten -



2009

2009

2008

Australlen
Buro/0, 751 Flasche

Koonunga Hill 2F25

Shiraz, Penfolds trocken

saftio, vollmundio, Kirsch- und Beerenaromen, seldige Tanine

Sidafrika

Stellenbosch

vriesenhof Merlot 25,70

Seletion Alexander von Essen trocken

Facettenreich, reife Frucht

Stellenboseh

Beyerskloof -~ Bouwland 25,70

Plnotage, trocken

elegant, dezente Vanillearomen, felne Tanine

/
Schavmweline

Langenbach ,,Wei:ﬁburguwder” 24,50

_Jahrgangs-seRrt, Flaschengdrung trocken

elegante Fruchtnote, ausgewogen

Prosecco Spumante Live Brune S 24,50
cantlnga Maschlo extra 0!@
intensives Fruchtbouquet, sehr felnperlig

Masdoro, Marzemino Frizzante 24,50

IGT delle Venezie, Selection Alexander von Essen trocken
Roter Perlweln malt bntensiven Beerenaromen, ldeal auch als Begleiter zuum Dessert

Champagner
Champagwner Rulnart 0,275 L 22,50
brut
Champagner Rulnart 59,50
brut

- _Jahrgangsinderungen vorbehalten -



qetriinke
Apéritif
Prosecco Spumante, Rive Brune S
weibowrgunder Jahrgangs-Sekt
Prosecco mit Aperol,

Limonen- oder Pflrsichlirdy
Sl/lewg Lustau

0,1l
0,1l

0,1l
Sel

Euro
4 50
4 .50

5,00
2,50

Javana Fino, Los Arcos Amowntillado ooder deluxe cream

Martinl oirg—bia neo-oloro-rosso

5l

Ramos Plinto Porto Rubg oder White 5 cl

campart 4cl mit orangensaft

BLlere Vo Fass
Konlg Pilsener

Alsterwnasser

Ducksteln

Bleve aus der Flasche
Erdinger weibbier
hell, dunkel ooer alikoholfrel
Kbwnig Pilsener, alkoholfrel

Alkoholfrel

Coca Cola, Fanta, Sprite, Cola zero
Vvelting Malz

Gerolstelner Mineralwasser
Sprudel, medivm oder naturell

Klindworth-Sifte

Apfel, Orange, Maracu)a
Traube, Johannisbeere, Tomate
KIBA

Gerolstelner Apfelsaftschorle
Schweppes -Blitter Lemon,
Townlc wWater, Glnger Ale

0,2l
0,3l
0,4l
0,2l
0,41
0,3l

0,51 Fl.
0,2zl Fl.

0,21

0,23l Fl.

0,251 Fl.
0,50l Fl.
0,751 FL.

0,2l

0,2l Fl.

0,2l
0,21

0,2l FL.

3,30
32,50
5,00

2,30
2,00
3,70
3,00
3,70
2,10

2,90
2,90

2,50
2,50

2,30

32,90

5,00

2,00
2,20
2,50
2,50

2,20



Sp'u/uts EUro

Awmaretto di Saronino 2cl 2,20
Asbach Privat Brand, € Jahve gerelft2cl 3,00
Averna, Amaro Stelliano 2cl 2,20
Bailey's lrish Cream 2cl 2,20
Eomb&% Sophire Gin 4l 4,00
Fernet Branca, Branca Menta 2cl 2,20
Jubiliivums Aquavit 2cl 2,20
Linle Aqvavit 2el 2,40
Krummesser Kiommel oder Kornm  2cl 1,80
Malteser Kreuz 2cl 2,00
Ramazzotl, Amaro ooler Menta 2cl 2,20
Sambuca Molinart 2cl 2,20
Underbero 2cl 2,50
woolkna Moskovsikea)a 2cl 2,10
Havana Club, = Jahre 4cl 4,00
i Beam Bourbon WMLSR@5 4cl 4,00
Ballantines Scoteh V\/M'Lshg 4el 4,00
Johwnnie walker =ed Label 4cl 4,00
Johnnie walker Black Label 4cl 6,50
Dalwhinnie single Highland Malt 4cl 6,70
Edelobstbriinoe von Lantenhammer 2cl
Williamsbirnen~, Sauerkirsch-, oder Mirabellenbrand,
waldhintbeergelist, Schlehegelst, 4,50
unfiltierter waldhimbeergelst,
wWilltamsblrnen- oder Mirabellenbrand 5,00
wildlelrsehbrand F,00
Holzfass Obstbrand oder Spezial Kriiuter 2,50
Grappa vow Jacopo Poli 2cl
Avomatica (Traminer) vollmundio aromatisch 4,20
Swmooth (Moscato) weich, feine Fruchtaromen 4,20
Secen (Merlot) harmonisceh, Lebendige Kiaft 4,20
Elegante (Plnot) sanfe und elegant 4,20
Sarpa, kraftvoll, klassiseh 4,20
Sarpa Ba rrigue, weiche Fiille, warme Wivzaromen 4,20
Cognac / Brandy 2cl
Carlos | 3,50
Hewnessy  V.S. 2,50
Remy Martin V.S.0.P. 4,00

Calvados Boulard, Pays d’Auge 3,50



Kattee & Co.

Euro
Fiwr den Filterkaffee verwenden wir Vista Brazilion Falvtrade

Kaffee Tasse Filterknaffee 2,00
Kannchen FLLtermﬁf@@ 32,70
Tasse cafe Creme 2,00
Milchieatfee 2,90
Kaffeespezinlitiiten aus dem Hause Davidoff

ESpresso 2,00
Espresso mit Milehschauwm 2,10
Rlstretto, extra stark 2,20
Doppelter Espresso 3,20
Cappuccino 2,50
Latte Macchiato 3,00

auf Wunseh mit Haselnuss- oder Karawelaroma
Alle Kaffeespezialitiiten Rinnen wiv hinen auch kRoffeinfrel zubereiten
Grosses Glas Eilles Tee 2,50
Bitte withlen Sie: Darjeeling, Assam, Ceylon, Earl Grey, Blo-Vervenin
Fritchtetee, Roolbos pur oder -vanilla, Kitiuter
Becher Trinkschokolade weib oder bravun 2,20

-mlt Sahwnehaube 2,50
MLt elnem Bspresso 3,50
lrish Coffee 5,50

Zum Katfee emptehlen wir:

Aus der Destillerie Lantenhamumer Schllersee
die Brandneuwen LLkRore

Limone, Martlle, oder Beroamotte
fruchtio, frisch
2cl 2,506

Rose
blumig, exkeliusiv
2cl 3,50€

walinuss
elegant, intensiv
2cl 4,00€



Getrinkepauschale Klassike
Giltig ab 20 Personen

Zum Empfﬁmg:
webhburgunder Sekt oder Prosecco, Orangensatt
ES
Zum ESSEm:
welh- wnd Rotwein
(bis 27,00 € Elnzelverkaufsprels Lt welnkarte)

Kinlg Pilsener, Duckstein und Alsterwasser
Mineralwasser 0,751
Alkoholfrele Getriinke wie Coca Cola,
Fawta, Sprite, Orangen- unol Apfelsaft
*

Nach dem Essen:
Kaffee, Tee, Espresso, Cappuccino
3 Splrituosen zur Auswahl
(bis 3,50 € Elnzelverkaufsprels lt. Getriinkekarte)

25,00 € p.P.
Dle Getriinkepauschale gilt fir & Stunden.

Getrinkepauschale ExRlusiv
Giltig ab 20 Personen

Zum Empfﬁmg:
webthburgunder Sekt oder Prosecco, Orangensatt
ES
Zum ESSEn:
weih-, Rosé- wnd Rotweln
(bis 27,00 € Elnzelverkaufspreis Lt welnkarte)

Kinigs Pilsener, Duclksteln und Alsterwasser
Mineralwasser 0,751
Alkoholfrele Getriinke wie Coca Cola,
Fawta, Sprite, Orangen- unol Apfelsaft
*
Nach dem Essen:
Kaffee, Tee, Espresso, Cappuccino
5 Splrituosen zur Auswahl
(bis 3,50 € Elnzelverkaufsprels Lt Getriinkekarte)

45,00 € PP

Dle Getriinkepauschale gilt fir g Stunden
Alle welteren Getriinke werden nach Verzehr berechnet.
Dle welnauswahl erfolgt in Abstimmung mit dem Ringhotel Friederikenhof.



Anfahrt - Beschretbung

wegbeschrelbung aus Litbeck

Fahren Sie vom Mihlentorplatz stadtauswiirts in Richtung Kronsforde auf der ,Kronsforder Allee”
und weiter auf der ,Kronsforder Landstrabe’ (ca. 7 km). Blegen Sie vechts ab Richtung
Oberbitssaw in die ,Schleusenstrabe’. Fahren Sie tber die betden Kanalbricken wund biegen Sie am
ende der strabe Links in den ,Langjohrd” (fior Anlieger frel). Sie sehen den Friederikenhof auf der
Linken Seite.

wegleschretbung von der AL (nicht fir Busse)

verlassen Sie die AL an der Anschlussstelle ,Litbeck-Moisling” wnd biegen Ste an der Ausfahrt
Richtung Molsling/BunteRuh ab. Fahren Ste dann bumer geradeaus der Hauptrichtung der
strabe folgend (ca. # k). Sie fithrt spiiter iiber eine breite Eisenbahniberfitnung unol weiter tboer
eine schwmale Autobahnbriicke (A20). Danach folgen Sie der abknickenden Vorfahrt nach links auf
eine schmale Strabe, die i letzten Stitck wwr noch fir Anlieger frel ist. Sie sehen den
Friederikenhof auf der linken Selte.

weglbeschretbung vown der A20

verlassen Ste die A20 an der Anschlussstelle ,Libecke-Genin®. Passieren Sie die belden
Krelsverkehre und biegen Sie an der nichsten Ampel vechts ab in die ,Malmbstrabe’. Am Ende
biegen Ste rechts ab in die ,Kronsforder Landstrabe’ und fahren dort ca. 5 ki geradeaus. Blegen
Sie rechts ab Richtung Oberbussaw in die ,Schleusenstrade’. Fahren Sie iber die beiden
Kanalbritcken und biegen Sie am Ende der Strabe links in den ,Langjohrd” (fivr Anlieger frel).
Stle sehew den FriederiRenhof auf der linken Seite.

wegbeschretbung vow der A24

verlassen Sie die A24 an der Anschlussstelle ,Talkaw’, fahven sie auf die B207 n Richtung
Ratzeburg und dovt auf die B20g bis Berkenthin. n Berkenthin verlassen Sie die Hauptstrabe an
der ablknickenden Vvorfalrt (vor dem Kanal) n Richtung Krummesse/Klempau. Hinter
Krummesse biegen Sie Links ab in Richtung Oberbiissaw in die ,Schleusenstrabe. Fahven Sie iber
die belden Kanalbritcken uno biegen Ste am Ende der Strobe links n den SLangjohrol (fite
Anlieger frel). Ste sehen den Friederitkenhof audf der Linken Seite.

wegbeschrelbung aus Richtung Kiel

Fahren Sle iber Bad Segeberg nach Libeck, dort auf die Autobahn in Richtung Hawburg,
verlassen Ste diese gleich an der niichsten Abfahrt “Litbeck-Molsling”. Hier biegen Sie Llinks ab vl
fahven Sie dann immer geradeaus der Hauptrichtung der Strabe folgend (ca. 7 k). Sie fithrt
spiiter iber eine breite Elsenbahniberfidirung wnd weiter tber elne schimale Autobahnbricke (A20).
Danach folgen Sie der ablenickenden Vorfahrt nach Links auf eine schmale Strabe, die im Letzten
Stlick nur noch fir Anlieger frel ist. Sie sehen den Friederikenhof audf der Linken Seite.

wegbeschretbung vom Flughafen Litbeck-Blankensee

Biegen Sie vom Parkplatz des Flughafens Links ab auf die "Blankenseer Strabe' und fahren Sie
geradeaus. Passieren Sie die grobe Britcke (iber Bundesstrabe unod Bannschienen) wund fahven
weiter gevadeaus auf dem "Wulfsdorfer weg'. Sie durchfahren die Ortschaften "wulfsoorf' wund
“orrade'. Bel der niichsten Gabelung biegen sie links ab in die Strabe "Karkbrede'. Falren Ste bis
zum Endle und biegen Sie links ab tn die "Kronsforder Landstrabe’. Fahven Sie ca. 4 ki geradeaus
und biegen Sie dann rechts ab Richtung Oberbitssau in die 'Schleusenstrabe'. Fahven Sie iber die
beden Kanalbriicken und biegen Sie am Bnde der Strabe Links tn den ,Langjohrd” (fivr Anlieger
frel). Sie sehen den Friederikenhof auf der Linken Seite.

qute Fahrt!



Anfahrt - Skizze
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Bitte folgen Sie demn verlauf der griun markierten Straben

Flughafen

Ringhotel Friederikenhof

Langjohrol 15-19 22560 Litbeck-Oberbitssau
Tel.: 0451 / S00LL0 Foax: 0451 / 200L8-100
www . friederiienhof.de mail@friederiikenhot.oe



Allgemeine Geschiftsbedingungen

Der Vertrag ist abgeschlossen, sobald die Zimmer bzw. Tagungs- oder Bankettriiume bestellt und
zugesagt worden sind.

1.

10.

171.

12.

1=.

14.

15.
1e.

Optlonsdaten sind fir belde Vertragspartner bindend. Das Hotel behiilt sich das Recht vor, wach
Ablauf der Optionsdaten ohne Erhalt einer verbindlichen Buchung ber die optionierten Zimmer
bzw. Tagungs- oder Bankettriume frel zu verfligen.

Dle Glisteliste muss demn Hotel mindestens 7 Tage vor der Veranstaltung vorliegen. Anderungen
sind dem Hotel wnverzitglich mitzuteilen. Sollte die Tellnehmerzahl fivr Tagungsgruppen unter €
bzw. die Gistezahl flir Bankettreservierungen unker 10 sinken, behalten wir uns vor, elne
Rawmmiete zu berechnen.

Reservierte Veranstaltungsriime stehen nur zu den schriftlich verelnbarten oder zugesagten Zeiten
zur Verfugung. Bine Nutzung der Veranstaltungsriivume vor oder nach devw verelnbarten Zeltrawm
bedarf der Ritcksprache mit dem Hotel wnd ist gegebenenfalls mit Kosten verbunden.

Reservierte Hotelzimmer stehen den Glisten von 15.00 Uhr am Anrelsetng bis 10.00 Uhr am
Abrelsetag zur Verflugung. Nur nach Verfigbarkelt Rinnen die Zimmer berveits frither vergeben
werden. Elne Zimmervergabe am Vormittag lst ln der Regel wicht mibolich. veranstalter werden
gebeten, die Giste dahingehend zu informieren.

Hotelzimumer, die bis 12.00 Uhr nicht n Anspruch genomumen worden sind, kinnen vom Hotel
anolerweltio vermietet werden.

Dle Gliste werdlen gebeten, bel vorzeitiger Abrelse diese am Ewmpfang bis spiitestens 1£.00 Uhr am
vortag der Abrelse mitzuteilen; bel Abrelse bis 12.00 Uhr st der halbe, bel Abreise nach 18.00 Uhr der
volle Zimmerprels zu bezahlen.

Wwelche Lelstungen vertraglich verelnbart sind, erptbt sich aus der Reservierungsbestiitigung.
Sowelt nichts anderes vereinbart ist, gelten die Preise des Hotelprospektes, der Tagungs- bzw.
Bankettinformationen, sowie oer Speisen- und Getriinkekarten.

Uberschreltet der Zeltrawm zwischen Vertragsabschluss und Lelstungsinanspruchnahme sechs
Mownate oder elnen Jahreswechsel, so behiilt sich odas Hotel das =echt vor, Preisinderungen
vorzunghmen.

Elne Ritckvergittung bestellter, aber nicht in Anspruch genommener Letstungen ist nicht maglich.
Die Preise sind einschlieblich Bedienungsgeld und der gesetzlichen Mehrwertsstewer. Andert sich
nach Vvertragsabschluss der Satz der gesetzlichen Mehrwertsteuer, so wird der verelnbarte Prels
entsprechend gedindert.

n) Bel der Stornlerung von Elnzelbuchungen i Hotel von waximal vier Nidchten werden folgende
Kosten in Rechnung gestellt:

- bis elnen Tag vor Anrelse: lelne Kostem

- ob dem Anrelsetng: g0% der verelnbarten Kosten

b) Bel der Stornierung von Gruppenbuchungen ab fiunf Hotelzimmern unol/oder Tagungs- bzw.
Bankettrivumen und/oder gebuchten Tagungs- bzw. Verpflegungspauschalen werden folgende
Kosten in Rechinung gestellt:

- bis 42 Tage vor veranstaltungsbeginn:  kelne Kosten

- 41 bis 21 Tage vor Veranstaltungsbeginm: 45% der verelnbarten Kosten

- 20 bis 4 Tage vor Veranstaltungsbeginn: 60% der vereinbarten Kosten

- 3-0 Tage vor Veranstaltungsbeginmn: g0% der verelnbarten Kosten

(nur bel Nicht-wiedervermietung der Zimwmer bzw. Tagungs- oder Bankettriivume)

Anderungen der genannten Gistezahl sind oem Hotel bis spiitestens = Tage vor der Veranstaltung
mitzuteilen; andernfalls wivd die bestellte Anzahl der Personen bel oder Rechnungsstellung in
Bezug auf oie verelnbarten Leistungen oder Pauschalen hevangezogen undd berechnet. Bel
Minderung der Tellnehmerzahl lber 10% gilt Punkt 11.

Der Veranstalter hatftet flr die Bezahlung fir von den Giisten zusiitzlich in Anspruch genomumene
Lelstungen bzw. leitet die Rechnung fur diese Lelstungen an den Gast weiter und sorgt fitr die
Beglelchung der Rechinung,.

Sofern sich Tagungsgiiste nach dem Abendessen Linger als bis 1.00 Uhr b Restawrant aufhalten,
wird ein Servicezuschlag tn Hihe von € 50,00 pro Stunde berechnet.

Die Rechnungen sind binnen 14 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug zahloar.

Dile Berichtigung von lrrtiumern sowie von Druck- und Rechenfehlern blelbt vorbehalten.



